WOREBRO UNIVERSITET Kursplan

Utbildning pa forskarniva

Maltidskunskap: Teorier och ramverk, 7,5 hp

Culinary Arts and Meal Science: Theories and frameworks, 7,5 credits

Kurskod 60MA009
Forskarutbildningsamne Maltidskunskap
Institution/motsvarande Restaurang- och hotellhggskolan
Tillampas fr.o.m. 2022-08-15
Faststalld 2022-07-06
Senast &ndrad
Beslutsfattare Prefekt

1 Kursens innehall

I kursen behandlas maltidskunskapens tvarvetenskapliga framvéxt och utveckling nationellt och
internationellt. Kursen utgar fran en kunskapsfilosofisk diskussion for att forstd hur méltiden kan
studeras utifran olika vetenskapliga perspektiv. Kursen inbegriper aven reflektion om metoders
koppling och anvéndning for att studera méltider.

2 Mal
2.1 Kursens roll i utbildningen

Kursen ska huvudsakligen avse foljande examensmal for utbildningen pa forskarniva enligt
hogskoleférordningen (HF), namligen att doktoranden ska visa

Kunskap och forstaelse
- Drett kunnande inom och en systematisk forstaelse av forskningsomradet (del av mal 1)
- fortrogenhet med det specifika forskningsomradets metoder i synnerhet (del av mal 2)

Varderingsférmaga och forhallningssatt
- fordjupad insikt om vetenskapens mojligheter och begransningar, dess roll i samhallet och
manniskors ansvar for hur den anvands. (mal 10)

Numreringen av malen &r densamma som i den allménna studieplanen.

2.2 Kursens mal
For godként betyg ska doktoranden visa

1. forstdelse for utvecklingen av amnet maltidskunskap i relation till maltidsforskning
nationellt och internationellt

2. formaga att kunna reflektera dver olika vetenskapliga perspektiv kring vad en maltid kan
inbegripa

3. formaga att kunna forsta maltidens komplexitet och vilka krav det stalls for att studera ett
problemomrade, dels generellt, dels utifran doktorandens eget forskningsomrade.
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3 Kurslitteratur och andra laromedel
I kursen anvands foljande kurslitteratur och andra laromedel.

Gustafsson, Inga-Britt. (2004). Culinary arts and meal science - a new scientific research
discipline. Food Service Technology 4(1): 9-20.

Gustafsson, Inga-Britt., Ostrém, Asa., Johansson Jesper., & Mossberg, Lena. (2006). The Five
Aspects Meal Model: a tool for developing meal services in restaurants. Journal of Foodservice,
17:84-93

Gustafsson, 1-B., Ostrém, A., & Annett, J. (2009). Culinary arts and meal science as an
interdisciplinary university curriculum. In H.L. Meiselman (Ed.), Meals in science and practice.
Interdisciplinary research and business applications. Chapter 14, Pp 270-293. Oxford; Boca Raton,
FL: CRC Press.

Heldke, L. (2006) The Unexamined Meal is not Worth Eating. Or, Why and How Philosophers
(Might/Could not) Study Food. Food, Culture & Society, (9) 2, Pp. 201-219.

Meiselman, Herbert., L. (Ed) (2008) Dimensions of the Meal. Journal of Foodservice. 19:13-21
Mol, Annemarie (2021) Eating in theory. Durham: Duke University press

Ytterligare litteratur tillkommer om 1200 sidor for att belysa empiriska och teoretiska resultat pa
de omraden som behandlas i kursen och meddelas tva veckor innan kursstart. Darut6ver

tillkommer forskningsartiklar som studenten sjalv soker ut for de inlamningsuppgifter som ingar
som del i examinationen.

4 Utbildningsformer
I kursen anvands foljande utbildningsformer.

Foreldsningar, sjalvstudier och obligatoriska seminarier

5 Prov

Kursen examineras genom ett prov som bestér av foljande delprestationer. Delprestationerna
betygsatts inte var for sig utan ligger till grund fér en sammantagen bedémning och betygséttning
av provet.

Sjéalvstandig och individuell skriftlig inlamningsuppgift avseende Del av D1 och del av D2
Sjélvstandig och individuell skriftlig inlamningsuppgift avseende D10 integrerat med del av D1
och del av D2).

Vid prov med flera delprestationer géller foljande.
Om det redan under kursens géng framgar att en doktorand inte kan genomféra en viss

delprestation far examinator ge en erséttningsuppgift. Férutsattningen ar att prestationen inte
rimligen Iater sig upprepas inom ramen for det aktuella kurstillfallet.

6 Betyg

Prov som ingar i utbildningen pa forskarniva bedéms enligt en tvagradig betygsskala med betygen
underkéant eller godkant (lokala foreskrifter).
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Betyg ska beslutas av en av universitetet sarskilt utsedd larare (examinator) (HF).

For godként betyg pa prov som ingar i kursen kravs att doktoranden visar att han eller hon
uppfyller malen med kursen enligt avsnitt 2.2, eller, om flera poanggivande prov ingar i kursen, de
mal som det aktuella provet avser enligt avsnitt 5.

Den som inte har blivit godké&nd vid ordinarie prov ska ges tillfélle till omprov.

Om ett prov har bestatt av flera delprestationer far examinator som alternativ till omprov ge en
kompletteringsuppgift avseende den delprestation som inte ar godkand.

Om en doktorand har underkénts vid ett prov vid tva tillfallen ska, om doktoranden begar det, en
annan examinator utses att besluta om betyg.

7 Tilltrade till kursen

7.1 Tilltradeskrav

For att fa delta i kursen och de prov som ingar i kursen ska stkanden vara antagen till utbildning
pa forskarniva vid Orebro universitet.

Aven doktorander vid andra larosaten far delta i kursen under vissa forutsattningar, se avsnitt 7.3
om tilltradesmdjligheter for andra sokande.

7.2 Urval

Urval mellan de sékande som &r antagna till utbildning p& forskarniva vid Orebro universitet och
som uppfyller tilltradeskraven i 6vrigt enligt ovan sker enligt foljande rangordning.

1 Sokande fran &mnet maltidskunskap

2 Ovriga sokande som &r antagna till forskarutbildning vid Orebro universitet

3 Ovriga sokande som &r antagna till forskarutbildning inom kost- och eller
maltidsvetenskap eller motsvarande.

Om inga andra urvalgrunder anges i detta avsnitt ges fortur till sékande med mindre antal
kurspoang kvar till examen, framfor sokande med fler aterstdende kurspoing. Vid lika poidng sker

urval genom lottning. Detta galler ocksé inom eventuella angivna urvalsgrupper om inget annat
Sags.

7.3 Andra s6kande an doktorander antagna vid Orebro universitet

Andra sékande an doktorander antagna vid Orebro universitet kan ha ritt att delta i kursen med
stod av regler och/eller avtal om bestalld utbildning, gemensam examen, nationella forskarskolor
eller samarbete i Ovrigt med andra hogskolor.

Beslut om vilka sddana andra s6kande som far delta i kursen fattas separat utifran de regler
och/eller avtal som foranleder ansokan om deltagande i kursen.

8 Tillgodoréknande av tidigare utbildning och
yrkesverksamhet

Regler om tillgodoraknande finns i hogskoleforordningen och aterges pé universitetets webbplats.
9 Ovrigt
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Kursen ar forlagd till campus Grythyttan, Orebro universitet
Kursens sprak ar svenska och ges pa engelska vid behov.
De skriftliga inlamningsuppgifterna kan forfattas pa svenska eller engelska.

Overgangsbestammelser
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