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KULINARISK KOCK- OCH MALTIDSKREATOR

Restaurang- och hotellhdgskolan, Campus Grythyttan, Orebro universitet

HOSTTERMIN

GASTRONOMI I,
KULINARISKT
KOCKHANTVERK
GRUND,
7,5 HP
(MA0506)

FORETAGANDE
INOM
GASTRONOMI,
7,5 HP
(MA059G)

FORSKNINGS-
METODER,
7,5 HP
(MA0676)

VETENSKAPLIGA
UTGANGS-
PUNKTER,

7,5 HP
(MA0526)

ARBETSLIV OCH
LEDNING INOM
GASTRONOMI,
7,5 HP
(MA060G)

GASTRONOMI V,
MALTIDSUTVECKLING
15 HP
(MA068G)

SENSORIK I,
7,5 HP
(MA0536)

VARDSKAP,
7,5 HP
(MA054G6)

PROJEKTARBETE,
GASTRONOMI-
VERKSAMHETER
7,5 HP
(MA061G)

SENSORIK I,
7,5 HP
(MA0626G)

VARUMARKE OCH
KOMMUNIKATION

INOM

7,5 HP
(MA0696G)

GASTRONOMI,

VARTERMIN

ESTETISK
GESTALTNING,
7,5 HP
(MA0556)

GASTRONOMI 111,
LABORATIV
MATLAGNING
7,5 HP
(MA0636)

GASTRONOMI VI,

KREATIVITET OCH

INNOVATION
7,5 HP
(MA0706)

MALTIDEN I
SAMHALLET,
7,5 HP
(MA0566)

GASTRONOMI IV,
NARING OCH
HALSA
7,5 HP
(MA0656)

FORSKNINGS-
DESIGN,
7,5 HP

(MAO716)

GASTRONOMI I,
KULINARISKT KOCKHANTVERK,
PABYGGNAD
15 HP
(MA0576)

VERKSAMHETSFORLAGD
UTBILDNING,
15 HP
(MA0666)

SJALVSTANDIGT ARBETE,
KANDIDATKURS
15 HP
(MA0726)




